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池
田
一
郎
（
い
け
だ
・
い
ち
ろ
う
）

編
集
者
・
ラ
イ
タ
ー
。
和
酒
に
つ
い

て
は
、
日
本
酒
や
焼
酎
か
ら
泡
盛
、

ワ
イ
ン
、
ビ
ー
ル
、
ウ
イ
ス
キ
ー
ま

で
…
ジ
ャ
ン
ル
や
飲
み
方
を
問
わ
ず

愛
好
。
蔵
元
や
ブ
リ
ュ
ワ
リ
ー
め
ぐ

り
を
楽
し
ん
で
い
る
。

　

ひ
と
昔
前
に
比
べ
て
日
本
酒
は
確
か

に
お
い
し
く
、
そ
し
て
酒
質
も
き
れ
い

に
な
っ
て
い
ま
す
。
で
も
…
。
そ
こ
に
疑

問
を
呈
し
て
、
日
本
酒
の
持
つ
可
能
性
に

チ
ャ
レ
ン
ジ
を
続
け
て
い
る
蔵
が
あ
り

ま
す
。
群
馬
県
沼
田
市
で
明
治
期
に
創

業
し
、
現
在
は
川
場
村
で
酒
造
り
を
続

け
る
「
土
田
酒
造
」
で
す
。
そ
の
代
表
銘

柄
の
一
つ
「
シ
ン
・
ツ
チ
ダ
」
を
初
め
て

飲
ん
だ
人
は
、
ち
ょ
っ
と
驚
く
か
も
し
れ

ま
せ
ん
。
複
雑
に
し
て
し
っ
か
り
し
た
米

の
う
ま
み
。
そ
れ
で
い
て
ど
こ
か
ト
ロ

ピ
カ
ル
で
フ
ル
ー
テ
ィ
な
酸
も
あ
っ
て

ク
リ
ア
。
く
ど
く
は
な
い
。
そ
し
て
飲
み

進
め
る
ほ
ど
に
な
ん
だ
か
楽
し
い
…
…
。

確
か
に
ユ
ニ
ー
ク
、
他
と
は
違
う
の
で
す

が
、
そ
の
理
由
は
ど
こ
に
？

　

対
抗
軸
に
昨
今
の
主
流
と
し
て
こ
ん
な

酒
を
置
い
た
ら
ど
う
で
し
ょ
う
。
酒
米

は
山
田
錦
。
米
を
5
割
以
上
磨
い
た
吟

醸
酒
。
思
い
浮
か
ぶ
の
は
透
明
感
の
あ

る
き
れ
い
な
酒
質
。
土
田
酒
造
6
代
目
、

現
当
主
の
土
田
祐
士
さ
ん
は
こ
う
思
っ
た

そ
う
で
す
。「
そ
れ
は
作
れ
る
し
、
確
か
に

お
い
し
い
。
で
も
目
を
つ
ぶ
っ
て
飲
ん
だ

ら
、ど
こ
の
酒
か
わ
か
ら
な
い
だ
ろ
う
な
」。

だ
と
し
た
ら
同
じ
こ
と
を
や
っ
て
10
年

後
に
生
き
残
れ
る
の
か
。
次
の
世
代
の

若
手
に
と
っ
て
、
そ
れ
で
日
本
酒
造
り

は
面
白
い
と
言
え
る
の
か
…
…
。

　

2
0
1
3
年
に
試
験
的
に
山
廃
仕
込

み
に
挑
戦
し
た
の
を
契
機
に
、
土
田
酒

造
は
2
0
1
9
年
か
ら
は
全
量
を
純
米

生
酛
（
き
も
と
）
造
り
に
転
換
し
ま
す
。

生
酛
造
り
と
い
う
の
は
、
酒
造
り
初
期

の
酵
母
育
成
時
に
必
要
な
乳
酸
菌
を
、

蔵
付
き
の
も
の
が
降
り
る
の
を
待
っ
て

取
り
込
む
方
法
で
江
戸
時
代
に
確
立
さ

れ
た
も
の
。「
シ
ン
・
ツ
チ
ダ
」
で
は
さ
ら

に
酵
母
も
無
添
加
。
や
は
り
蔵
に
住
み

着
い
た
酵
母
を
取
り
込
ん
で
造
り
ま
す
。

現
代
で
は
乳
酸
も
酵
母
も
既
存
の
も
の
を

添
加
し
て
造
り
を
コ
ン
ト
ロ
ー
ル
す
る

の
が
普
通
で
す
。
で
す
が
「
僕
ら
は
菌
と

対
話
し
な
が
ら
、菌
に
合
わ
せ
て
い
く
」と
。

目
に
見
え
ぬ
菌
を
相
手
に
す
る
が
ゆ
え
の

難
し
さ
と
面
白
さ
。
と
同
時
に
、
蔵
に

住
む
菌
は
当
然
一
様
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。

そ
れ
を
ワ
イ
ン
の
多
様
性
を
生
む
テ
ロ

ワ
ー
ル
に
な
ぞ
ら
え
て
土
田
さ
ん
は
「
菌

テ
ロ
ワ
ー
ル
」
と
呼
び
、
日
本
酒
に
「
多

様
性
」
を
与
え
て
く
れ
る
も
の
と
考
え

て
い
ま
す
。

　

そ
し
て
も
う
一
つ
大
き
な
特
徴
は
原

料
米
。
地
元
群
馬
県
産
の
食
用
米
を
使

い
、
そ
れ
を
で
き
る
だ
け
削
ら
ず
に
造
り

ま
す
（
90
％
精
米
）。
そ
の
理
由
は
、
米

の
う
ま
み
を
丸
ご
と
日
本
酒
に
す
る
こ

と
と
、
原
料
を
使
い
切
る
こ
と
。
な
の

で
す
が
、
面
白
い
の
は
そ
の
「
う
ま
味
」

の
中
の
「
ア
ミ
ノ
酸
」。
こ
れ
ま
で
の
酒

造
り
の
中
で
は
雑
味
と
し
て
削
ら
れ
て

き
た
も
の
で
す
。
土
田
酒
造
で
は
米
を

必
要
以
上
に
削
ら
ず
に
、
そ
れ
を
う
ま

く
引
き
出
す
試
み
で
、
な
ら
で
は
の
飲

み
応
え
と
味
わ
い
を
生
ん
で
い
ま
す
。

こ
れ
も
ま
た
、
日
本
酒
の
味
わ
い
の
可

能
性
を
大
き
く
広
げ
て
い
く
試
み
と
言

え
る
で
し
ょ
う
。

　

土
田
酒
造
の
ラ
イ
ン
ア
ッ
プ
に
は
「
研

究
醸
造
」
と
呼
ば
れ
る
新
た
な
試
み
の

シ
リ
ー
ズ
も
あ
り
、「
シ
ン
・
ツ
チ
ダ
」

自
体
、
毎
年
造
り
を
変
え
て
い
て
「
ま

だ
ま
だ
過
渡
期
」
だ
と
の
こ
と
。
日
本

酒
の
近
未
来
!?
ぜ
ひ
味
わ
っ
て
み
て
は

い
か
が
で
し
ょ
う
。

和
酒
を
め
ぐ
る
/
群
馬
県
・
土
田
酒
造
株
式
会
社

次
世
代
に
日
本
酒
が
生
き
残
る
た
め
の
キ
ー
ワ
ー
ド

　
　
　
　
　
「
多
様
性
」を
表
現
す
る
酒「
シ
ン
・
ツ
チ
ダ
」

和
酒
探
訪
家　

池　

田　

一　

郎
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